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K
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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter 

Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Maiscremesuppe

Fruchtjohurt (B)

Hähnchenkeule
Geflügelsoße (A)

Reis

Grüner Salat (G)

Apfelstrudel 
Mit

Vanillesosse

BE 3,9       A,B,F

Schweine-
Geschnetzeltes

In Paprikarahm (AB)
Jerelli (AF)

Grüner Salat (G)

Italienische Salatplatte 
Blattsalat,Ruccola, 
Tomate,Mozzarella, 

Kräuterdressing 
Butter(B),Brötchen(A)

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Steinpilzcremesuppe

Gebäck (ABF)

Brokkoli-Kartoffel
Auflauf (AB)

Grüner Salat 

Schweineschnitzel
Paniert (AI)

Kartoffelsalat

Putenhackröllchen
auf buntem 
Gemüse ,

Salzkartoffeln
BE 3,9      A,F

Linsen (A) 
Spätzle (AF) 

1 Paar Saiten 1+6 
1 Scheibe ger. Bauch

Bunter Salat mit Käse-
Schinkenstreifen,Tomate

 Eier(F)
Garten-Kräuter-Dressing

Butter(B),Brötchen(A)

Kerbelcremesuppe

Grießpudding (AB)

Tortellini mit 
Käsefüllung (ABF) 

In Tomatensoße (AB)

Grüner Salat (G)

Sauerbraten (AG) 
Spätzle (AF) 

Rohkostsalat

Fleischsalat (AFG)
1+5+6

mit 2/2 Tomaten

2 Brötchen (A)

Erbsensuppe

Buttermilchdessert (B)

Blumenkohlkäse-
medaillons(ABF)

Tomatensoße
Penne (A)

Currywurst 1+3  
Ketchup 

Röstkartoffeln

Hackbraten in Soße
mit Steckrübenstreifen
verfeinert mit Petersilie

mit Salzkartoffeln
BE 3,5     A,B,F,J

Pfannengyros
Tsatziki (B)
Butterreis

Krautsalat

Blattsalat mit Schafs-
Käse (B),Tomate, 
2/2 Eier, Joghurt-

Dressing 
Butter(B),Brötchen(A)

Tomatencremesuppe

Banane

Kaiserschmarren 
(ABF)

Apfelmus (5)

Schinkennudeln(AF)6
Mit Ei, Bratensoße

(ABIJ)
Bohnensalat

Nachtisch

Schweinege-
schnetzeltes in 

Gemüsesoße mit 
Kräutern, Nudeln 

BE 3,8    A,B,F,G,H

Seelachsfilet natur 
auf Gemüsestreifen

Dillsoße (AB)
Parisienne Kartoffeln

Grüner Salat (G)

Knusprig gebratenes 
Fleischküchle (AF) 
Verschied. Salate 

Butter(B),Brötchen(A)

Suppe

Dessert

Hähnchentaler 
In cremiger Spinatsoße

Mit Spätzle-Nudeln

BE 3,7     A,B,F,J

2 Nürnberger Rost-
Bratwürste 1+3
Sauerkraut (A)

Kartoffelpürée (B)

Suppe

Dessert

Kalbsfrikassee 
mit Champignons 

Erbsen, Reis 

BE 3,4        B

Hähnchenschnitzel 
paniert (A)

Geflügelsoße (A)
Salzkartoffeln

Karottenscheiben

Gemüsebolognese
Spaghetti (A) 

Grüner Salat (G)

Tortellini (AF) mit
Rindfleischfüllung in
Schinken-Käse-Soße

(Sch/AB)
Grüner Salat (G)

Jägerschnitzel natur
Champign.rahmsoße

Zucchinigemüse
Kartoffelpüree

BE 2,8      A,B,J
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