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% 17/Suppe — Nachtisch|  Vegetarisch | FTLER AEnen | - Diatmenis | HUSharyeiost | Kaiysalat Kennzeichnung
x s - - e -
Menii | / blauer Strich Menii Il / silber Deckel Leichte Kost Streifen Menii 5/ Etikett Allergene:
= 3 Maiscremesuppe ) Hahnchenkeule Apfelst.rudel Schweine- Italienische Salatplatte
Do Gemiisebolognese - Mit Geschnetzeltes Blattsalat,Ruccola,
8 . Gefligelsofie (A) , ’
S| Spaghetti (A) Reis Vanillesosse In Paprikarahm (AB) Tomate,Mozzarella, Am
= z Jerelli (AF) Krauterdressing ;
L Fruchtjohurt (B) Griiner Salat (G) Griiner Salat (G) BE 3,9 AB,F Griner Salat (G) Butter(B),Brétchen(A)
< . Brokkoli-Kartoffel . . Putenhackrélichen . Bunter Salat mit Kase-
8|S Steinpilzcremesuppe Auflauf (AB) SChl‘;"aer']'ifr?‘EZrl‘)'tze' auf buntem sngtsz(Tg ((ﬁl):) Schinkenstreifen, Tomate |A: Glutenhaltige Getreide
21 Gemise 1 Pagr Saiten 1+6 Eier(F) und Getreideerzeugnisse
oS . Griiner Salat Salzkartoffeln . Garten-Krauter-Dressing |B: Milch / -erzeugnisse
o Gebéack (ABF) Kartoffelsalat BE39 AF 1 Scheibe ger. Bauch Butter(B),Brotchen(A)  |C: Krebstiere /-
~ - — - erzeugnisse '
=|2| Kerbelcremesuppe Tortellini mit Jagersqhnltzel natur Tortell.lm (_@F) mit Fleischsalat (AFG)  |D: Fisch/ -erzeugnisse
S = Kasefillung (ABF) Sauerbraten (AG) Champign.rahmsofRe Rindfleischfiillung in 1+5+6 E: Weichtiere/-erzeugnisse
H S In TomatensoRe (AB) Spatzle (AF) Zucchinigemiise Schinken-Kése-SolSe mit 2/2 Tomaten g Es'grr“f /E_'ss erie%?snslzse
g 3 Rohkostsalat Kartoffelpiiree (Sch/AB) a: Sesamsamer?/-
~|  GrieRpudding (AB) Griiner Salat (G) onhkoslsaia BE28 A,BJ Griiner Salat (G) 2 Brétchen (A)  lerzeugnisse
I: Soja
= 3 Erbsensuppe Blumenkohlkise- Currvwurst 1+3 Hackbraten in SoRRe Pfannengyros Blattsalat mit Schafs- undSJojaerzeugnisse
"@ < medaillons(ABF) r&letchu mit Steckribenstreifen Tsatziki (B) Kase (B),Tomate, J: Sellerie /-erzeugnisse
o ¢ TomatensoRe P verfeinert mit Petersilie Butterreis 2/2 Eier, Joghurt-  |K: Schalenfriichte
S = Penne (A) Réstkartoffeln mit Salzkartoffeln Dressing L: Erdnisse / -erzeugnisse
Q| ~N| Buttermilchdessert (B) BE3,5 ABFJ Krautsalat Butter(B),Brotchen(A) [M: Schwefeldioxid / Sulfit
Schwa N: Lupinen /. -erzeugnisse
Y| Tomatencremesuppe Schinkennudeln(AF)6 chweinege- Seelachsfilet natur | Knusprig gebratenes [Sch=Schwein, R=Rind
> = Kaiserschmarren Mit Ei Bratens(oﬂe) Schqetzeltes in auf Gemiisestreifen Fleischkiichle (AF) Anmerkung/Zusatzstoffe:
=% (ABF) ’ Gemiisesofe mit DillsoRe (AB) Verschied. Salate  |}; Phosphat
oy (ABIJ) Kraut Nudel e : 2: Farbstoff
|2 Apfelmus (5) Bohnensalat BE 38 ABEGH | Farsienne Kartoffeln . 3: Antioxidationsmittel
N Banane Nachtisch ’ [ Griner Salat (G) BUtter(B),BrOtChen(A) g: Eantser\;elrurl]gsstoﬁ
. NItrifpokelsalz
2 N Hahnchentaler 2 Nirnberger Rost-
2 = Suppe In cremiger SpinatsoRe Bratwiirste 1+3 U.nsere Salat_e werden
el Mit Spatzle-Nudeln Sauerkraut (A) frisch zubereitet.
I Kartoffelpirée (B Es handelt sich um leicht
a5 Dessert BE37 ABFJ artoffelpurée (B) verderbliche Lebensmittel.
Wir bitten Sie keine Reste
ol & Kalbsfrikassee Hahnchenschnitzel aufzubewahren.
8 Suppe mit Champignons paniert (A) % .
= 3 Erbsen, Reis Gefliigelsolle (A) dierungen bleiben der
S ’ tche vorbehalten.
8 S Salzkartoffeln
N Dessert BE 3,4 B Karottenscheiben
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