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K
W 16 Suppe – Nachtisch
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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter 

Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Spargelcremesuppe

Fruchtjoghurt

Mexikanische 
Reispfanne

Grüner Salat(G)

Bratwurst 1+3
Bratensoße (A)

Blaukraut
Kartoffelpürree (B)

Eierpfannkuchen 
mit Heidelbeerfüllung 

und 
Vanillesoße 

BE 4,0    A,B.F.

Geschnetzeltes Huhn 
mit Champignons und

und Lauchstreifen 
Kräutersoße (AB) 

Tagliatelle

Mexikanischer Salat 
Blattsalat,Mais,Kidney- 
Bohnen,Karotten,Papr.

Kräuterdressing 
Butter(B),Brötchen(A)

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Gemüsecremesuppe 

Gebäck

Soja Bolognese
Spaghetti (A)

grüner Salat

Hähnchenbrustfilet 
„Bärlauch“

In Rahmsoße,Zucchini-
Gemüse, Spätzle
BE 3,9      A,B,F,J

Geröstete 
Maultaschen (AF) 

Mit Ei (F) 

Kartoffelsalat 

Bunter Salat mit 
Putenstreifen,Tomate

Gurke,2/2 Eier(F)
Dressing

Butter(B),Brötchen(A)

Blumenkohlcremesuppe

Grießpudding

Sellerieschnitzel  
Paprikasoße (A) 

Bunte Nudeln (AF) 

Grüner Salat (G)

Jägerbraten (Sch.,AJ)
Jerelli (AF)

Grüner Salat (G)

Gemüsepfanne mit
geschn.Gemüsemaul-
taschen,Karotten,Mais,
Champignons,Kräuter

BE 3,7      A,F,J

2 Nürnberger Rost-
Bratwürste 1+3
Sauerkraut (A)

Kartoffelpürée (B)

Geflügelcremesuppe

Buttermilchdessert(B)

Ravioli (AF)
Mit Käsefüllung 
In Tomatensoße

Grüner Salat (G)

Hähnchenschnitzel 
paniert (A)

Geflügelsoße (A)
Salzkartoffeln

Karottenscheiben

Rindfleisch in 
Meerrettichsoße 
Bohnengemüse 
Salzkartoffeln 

BE 3,7       A,B,C,H,J

Käse(B)-Salami- 
Nudelsalat (AF)3+5+6 

2 Brötchen (A)

Grießsuppe (ABIJ)

Dessert

Apfelstrudel (AF)

Vanillesoße (B)

Backfischfilet paniert (A) 
Remouladen-

Soße 

Kartoffelsalat  

Mini-Hackfleisch-
Klößchen

auf Schmorkohl
mit Salzkartoffeln
BE3,9      A,B,F,J

Fleischkäse 
In Soße mit Erbsen 
Und Kartoffelpüree 

BE3,9     A,B,F,J

Gemischter Braten
(S/R/A)

Spätzle (AF)
Grüner Salat (G)

Thunfisch-Salat(D)
Blattsalat,Thunfisch,

Paprika,Tomate,Gurke
Joghurtdressing

Butter(B),Brötchen(A)

Suppe

Dessert

Pilzragout 
Böhmische Art

mit 
Serviettenknödeln
BE 3,9      A,B,J

Suppe

Dessert

Hackbraten (AF)
Bratensoße (ABIJ)
Erbsen und Möhren

Salzkartoffeln

Chili con Carne (A)
Reis

Grüner Salat (G)

Fleischküchle (AF)
Bratensoße (A)

Spinat (A)
Salzkartoffeln

Kalbsrahmgulasch(A)
Spätzle 

Karottensalat

Salat „Tiroler Art“
Eisberg-,Feldsalat,
Käse,Cabanossist.

Tomate,Frenchdress.
Butter(B),Brötch.(A)

Kohlroulade mit
Hackfleischfüllung
In sahniger Soße

Kartoffeln
BE 3,9        A,B,J


	Tabelle1

